Vgradna pecica

HBF133B.0
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1 Varnost

UposStevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo in informacije o izdel-
ku shranite za kasnejSo uporabo ali za no-
vega lastnika.

m Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Ta aparat je primeren izklju¢no za vgradnjo.

Upostevajte posebna navodila za montazo.

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poskodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Aparat uporabljajte samo:

® za pripravo jedi in pijac.

® v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske visine 4000 m.
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Aparata ne uporabljajte:
® 7 zunanjo ¢asovno stikalno uro ali daljin-
skim upravljalnikom.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejSi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajsSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljucnemu kablu.

1.4 Varna uporaba

Pribor mora biti vedno pravilno obrnjen, ko ga
vstavite v notranjost pecice.

/A OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Vnetljivi predmeti, shranjeni v notranjosti peci-
ce, se lahko vnamejo.

» Vnetljivin predmetov nikoli ne shranjujte v
notranjosti pecice.

» Ce se iz pecice kadi, morate izklopiti aparat
ali potegniti vti¢ iz vtiCnice in pustiti vrata
zaprta, da zadusite morebitne plamene.

Ostanki hrane, masti in sokov od pecenja se

lahko vnamejo.

» Pred uporabo odstranite grobo umazanijo
iz notranjosti pecice, z grelnih elementov in
S pribora.

Ko odprete vrata aparata, nastane viek zraka.

Papir za peko se lahko dotakne grelnih ele-

mentov in se vname.

» Papirja za peko med predgrevanjem in
med pripravo jedi nikoli ne polozite na pri-
bor, ne da bi ga pritrdili.

» Papir za peko vedno ustrezno obrezite in
ga obtezite s posodo ali modelom.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Aparat in njegovi dostopni deli se med upora-

bo segrejejo.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Pribor ali posoda se mocno segrejeta.

» Ko odstranjujete vroC pribor ali posodo iz
pecice, vedno uporabljajte prijemalke.



Alkoholni hlapi se v vrocCi pecici lahko vname-

jo.

» Jedem dodajte samo majhne koli€ine viso-
koodstotnih pijac.

» Vrata aparata odprite previdno.

/A OPOZORILO - Nevarnost oparin!

Dostopni deli se med delovanjem segrejejo.

» Nikoli se ne dotikajte vrocih delov.

» Otrokom ne dovolite v blizino.

Ko odprete vrata aparata, lahko iz njega uhaja

vrocCa para. Para je glede na temperaturo lah-

ko nevidna.

» \rata aparata odprite previdno.

» Otrokom ne dovolite v blizino.

Zaradi vode v vrocCi notranjosti pecice lahko

nastane vroCa vodna para.

» Nikoli ne nalivajte vode v vroCo notranjost
pecice.

/A\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Opraskano steklo na vratih aparata lahko po-
Ci.

» Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne upo-
rabljajte grobih abrazivnih istil ali ostrih ko-
vinskih strgal, ker se povrSina lahko opra-
ska.

TecCaji vrat aparata se pri odpiranju in zapira-

nju premikajo, zato se lahko prisCipnete.

» Ne dotikajte se predela s tecaji.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce se omrezni priklju¢ni vodnik aparata po-
Skoduje, ga mora zamenjati proizvajalec al
njegova servisna sluzba ali podobna kvalifi-
cirana oseba, da se izognete nevarnostim.

Poskodovana izolacija omreznega priklju¢ne-

ga kabla je nevarna.

» Omrezni prikljuéni kabel nikoli ne sme priti
v stik z vroCimi deli stroja ali viri toplote.

» Omrezni priklju¢ni kabel nikoli ne sme priti
v stik z ostrimi konicami ali robovi.

» Omreznega priklju¢nega kabla nikoli ne
prepogibajte, stiskajte ali spreminjajte.

Varnost sl

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.
» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljuéni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rata.

» Nikoli ne uporabljajte aparata s po¢eno ali
zlomljeno povrSino.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
KluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljunega
kabla.

» Ce je aparat ali omrezni priklju¢ni kabel v
okvari, takoj izvlecite vtiC omreznega pri-
klju¢nega kabla iz vti¢nice ali izklopite varo-
valko v omarici z varovalkami.

» Poklicite pooblasceni servis. = Stran 17

/A OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

1.5 Halogenska lué

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

LucCi v notranjosti pecCice se mocno segrejejo.
Nevarnost opeklin obstaja tudi nekaj ¢asa po
izklopu.

» Ne dotikajte se steklenega pokrova.

» Pri ¢iS€enju se izogibajte stiku s kozo.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Pri menjavi zarnice so kontakti okovja zZarnice

pod napetostjo.

» Pred menjavo zarnice se prepri¢ajte, da je
stroj izklopljen, da prepredite elektriéni
udar.

» Poleg tega izvlecite vti€ iz vtiCnice ali izklo-
pite varovalko v omarici z varovalkami.
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2 Preprecevanje materialne skode

2.1 Splosno

POZOR!

Predmeti na dnu pecice pri temperaturi nad 50 °C pov-

zroCijo zastoj visoke temperature. Cas peke se spreme-

ni in emajl se poskoduije.

» Na dno pedice nikoli ne polagajte pribora, papirja za
peko ali folije kakrsne koli vrste.

» Posodo postavite na dno notranjosti peCice samo,
¢e je nastavljena temperatura, niZzja od 50 °C.

Ko je v vroci notranjosti pedice voda, nastane vodna

para. Sprememba temperature lahko povzroc&i poskod-

be.

» Nikoli ne nalivajte vode v vro€o notranjost pedice.

» Na dno notranjosti pecice nikoli ne postavljajte po-

. sode z vodo.

Ce je v notranjosti pedice dalj ¢asa vlaga, lahko nasta-

ne korozija.

» Po uporabi poakajte, da se notranjost aparata po-
susi.

» Vlaznih zZivil ne shranjujte dolgo v zaprti notranjosti
pecice.

» V notranjosti pedice ne shranjujte Zivil.

Ce pustite, da se pecica ohlaja pri odprtih vratih, se so-

sednje pohistvo s¢asoma poskoduije.

» Po delovanju z visokimi temperaturami naj se notra-
njost pedice vedno ohlaja pri zaprtih vratih.

» Med vrata aparata ne ukleScite predmetov.

» Samo pri delovanju z veliko vlage lahko pustite, da
se notranjost pecice posusi pri odprtih vratih.

Sadni sok, ki kaplja s pekaca, puS¢a madeze, ki jih ni

mogode odstraniti.

» Pri zelo so¢nem sadnem pecivu pekaca ne oblagaj-
te preobilno.

» Po moznosti uporabite globlji univerzalni pekac.

Cistilo za pecice v vroCi pecici poskoduje emaijl.

» Cistila za pecice nikoli ne uporabite v topli pedici.

» Pred naslednjim segrevanjem odstranite vse ostan-

. ke iz notranjosti pecice in z vrat aparata.

Ce je tesnilo zelo umazano, se vrata aparata med delo-

vanjem ne zaprejo ve& pravilno. Lahko pride do po-

Skodb sosednjega pohistva.

» Tesnilo naj bo vedno Cisto.

» Nikoli ne uporabljajte aparata s poskodovanim tesni-

. lom ali brez tesnila.

Ce vrata aparata uporabljate za sedenje ali odlaganje,

se lahko poskoduijejo.

» Na odprta vrata aparata ne postavljajte, polagaijte,
obesajte ali naslanjajte nicesar.

» Na vrata aparata ne postavljajte posode ali pribora.

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektriCne energije.

Aparat predgrejte samo, Ce je tako navedeno v recep-

tu ali v priporoCenih nastavitvah.

m Ce aparata ne predgrevate, prihranite do 20 %
energije.

Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane mode-

le za peko.

= Taki modeli posebno dobro sprejemajo toploto.

Vrata med delovanjem aparata odpirajte ¢im redkeje.
m Temperatura v notranjosti pecice se ohrani in po-
novno segrevanje aparata ni potrebno.

Pecite veC jedi zaporedoma ali hkrati.
= Po prvi peki je notranjost pecice ogreta. Tako se
skrajSa Cas peke za naslednji kolac.

Ce je ¢as priprave daljsi, aparat izklopite 10 minut

pred potekom ¢asa priprave.

= Preostala toplota zadoS¢a za pripravo jedi do kon-
ca.

Iz notranjosti pecice odstranite pribor, ki ga ne upora-
bljate.
= Ne segrevajte odvecnih delov pribora.

Podakajte, da se globoko zamrznjene jedi pred pripra-
vo odtalijo.
= Tako prihranite energijo za odtaljevanje jedi.

Opomba:
Aparat porablja:
= med delovanjem z vklopljenim zaslonom najve¢ 1 W
= med delovanjem z izklopljenim zaslonom naj-
ve€ 0,5 W
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4 Spoznavanje

4.1 Upravljalna polja

Prek upravljalnega polja nastavite vse funkcije svojega
aparata in dobite informacije o stanju delovanja.

Upravljalni elementi

Prek upravljanih elementov nastavite vse funkcije svoje-
ga aparata in dobite informacije o stanju delovanja.
Glede na tip aparata se lahko podrobnosti na sliki razli-
kujejo, npr. barva in oblika.

Tipke in zaslon

Tipke so povrSine, obc&utljive na dotik. Da izbe-
rete funkcijo, se samo narahlo dotaknite ustre-
znega polja.

Na zaslonu so prikazani simboli aktivnih funkcij
in ¢asovnih funkcij.

- "Tipke in zaslon", Stran 5

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite nacCine gretja in
druge funkcije.

Izbirno stikalo lahko iz ni¢elnega polozaja obr-
nete v desno in levo.

Pri nekaterih tipih aparata je izbirno stikalo po-
grezljivo. Da se izbirno stikalo zaskocCi v nicel-
nem polozaju ali sprosti iz njega, ga pritisnite.
— "Nacini gretja in funkcije", Stran 5

Tipke in zaslon

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem nastavite tempe-
raturo za nacin gretja in izberete nastavitve dru-
gih funkcij.

Temperaturni regulator lahko iz ni¢elnega polo-
zaja obrnete samo v desno do prislona, napre;j
pa ne.

Pri nekaterih tipih aparata je temperaturni regu-
lator pogrezljiv. Da se temperaturni regulator
zaskodCi v niGelnem polozaju ali sprosti iz nje-
ga, ga pritisnite.

— "Stopnje temperature in nastavitev”,

Stran 6

S tipkami lahko nastavljate razli¢ne funkcije vaSega aparata. Na zaslonu lahko vidite nastavitve.

Ko je funkcija aktivna, na zaslonu sveti ustrezni simbol. ® sveti samo, ko spremenite uro.

Simbol Funkcija Uporaba
C Otrosko varovalo Aktiviranje ali deaktiviranje otroSkega varovala.
C Casovne funkcije Izberite uro €, alarm 4, trajanje |- in konec =.
Da izberete posamezne ¢asovne funkcije, veckrat pritisnite €.
— Minus Znizanje nastavitvenih vrednosti.
+ Plus Zvisanje nastavitvenih vrednosti.

Nacini gretja in funkcije
Da boste vedno nasli ustrezen nadin gretja za svojo jed, so vam tu na voljo informacije o razlikah in podrogjih upora-
be.

Simbol Nacin gretja Uporaba in nacin delovanja

3D vro¢ zrak Peka ali peCenje na eni ali ve& ravneh.
Ventilator enakomerno razporeja toploto okroglega grelnika na zadnji steni po
notranjosti pecice.

) Blag vro€ zrak Nezna priprava izbranih jedi na eni ravni brez predgrevanja.

Ventilator enakomerno razporeja toploto okroglega grelnika na zadnji steni po
notranjosti pedice. Jed se postopoma pede s preostalo toploto.

Izberite temperaturo med 120 °C in 230 °C.

Med pripravo naj bodo vrata aparata zaprta.

Ta nacin gretja se uporablja za dolo¢anje porabe energije v nacinu s krozenjem
zraka in razreda energetske ucinkovitosti.
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Simbol Nacin gretja Uporaba in nacin delovanja
Zar, velika povrsina PecCenje nizkih kosov na zaru, npr. zrezkov, klobasic ali opeéenega kruha. Grati-
niranje jedi.
Segreje se celotna povrSina pod Zarom.
Peka na Zaru z venti- PecCenje perutnine, celih rib ali vecjih kosov mesa.
latorjem Zar in ventilator se izmeni¢no vklapljata in izklapljata. Ventilator vrtin¢i vro¢ zrak
okrog jedi.
[z] Zgornje in spodnje Obicajna peka ali pe¢enje na eni ravni. Ta nadin segrevanja je posebno prime-
gretje ren za kolage s so&nim nadevom.

Zgorniji in spodnji grelnik delujeta enakomerno.
Ta nadin gretja se uporablja za doloCanje porabe energije v obi¢ajnem nacinu.

Druge funkcije
Tu boste nasli pregled drugih funkcij vasega aparata.

Simbol Funkcija Uporaba
[ Hitro gretje Hitro segrevanje pedice brez pribora.
— "Hitro segrevanje”, Stran 8
Lu¢ v pecici Osvetlitev notranjosti pecice brez gretja.

- "Osvetlitev", Stran 7

Stopnje temperature in nastavitev
Na voljo so razli¢ne nastavitve nacinov gretja in funkcij.

Opomba: Ce je nastavljena temperatura nad 250 °C, jo aparat po pribl. 10 minutah zniZa na pribl. 240 °C. Ce ima
vas$ aparat nacin gretja Zgornje in spodnje gretje ali Spodnje gretje, do tega znizanja ne pride.

Simbol Funkcija Uporaba
° Nicelni polozaj Aparat se ne segreva.
50-275  Temperaturno obmo- Nastavitev temperature v notranjosti pedice v °C.
Cje
1,2, 3 Stopnje Zara Nastavitev stopenj Zara za Zar, za veliko povrsino in za Zar ali majhno povrsino,
ali odvisno od tipa aparata.
[, 1, 1M 1 = nizka
2 = srednja
3 = visoka

Prikaz segrevanja

Aparat vam pokaze, kdaj se segreva.

Ko se aparat segreva, na zaslonu sveti . Med prekini-
tvami segrevanja simbol ugasne.

Ce ste uporabili predgrevanje, je najbolje, da vstavite
jed v pecico, takoj ko simbol prvi¢ ugasne.

Opomba: Zaradi toplotne vztrajnosti se prikazana tem-
peratura lahko nekoliko razlikuje od dejanske tempera-
ture v notranjosti pecice.

4.2 Notranjost pecice

Funkcije v notranjosti pecice olajSajo delovanje apara-
ta.

Ogrodje

Na ogrodje v pedici lahko vstavite pribor na razli¢nih vi-
Sinah.

V notranjosti pecice je 5 viSin za vstavljanje pribora. Vi-
Sine za vstavljanje pribora se Stejejo od spodaj nav-
zgor.

Ogrodje lahko odstranite, npr. za ¢is¢enje.
— "Ogrodje”, Stran 12

El\lf )
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Samodistilne povrsine

Zadnja stena v notranjosti pecice je samodistilna. Sa-
modistilne povrSine so prevleCene s porozno, mat kera-
miko in so na povrSju grobe. Ko aparat deluje, samodci-
stilne povrSine prestrezajo maséobne kapljice, ki nasta-
jajo med pecenjem ali peko na zaru, in jih razgrajujejo.



Ce se samogistiine povr§ine med delovanjem ne Sistijo
vec dovolj, namensko segrejte pecico.

— "Ciscenje samocistilnih povrsin v notranjosti pecice”,
Stran 12

Osvetlitev

Lu€ v pedici razsvetljuje notranjost pecice.

Pri veCini nacinov gretja in funkcij je notranjost pecice

med delovanjem osvetliena. Ce prekinete delovanje z

izbirnim stikalom, se osvetlitev izklopi.

Ce izbirno stikalo obrnete v polozaj Lu¢ v pedici, lahko
vklopite osvetlitev brez gretja.

Vrata aparata

Ce med delovanjem odprete vrata aparata, aparat $e
naprej deluje.

4.3 Pribor

Uporabljajte originalni pribor. Ta je prilagojen vasemu
aparatu.

Opomba: Oblika pribora se lahko zaradi vroCine spre-
meni. Sprememba oblike ne vpliva na delovanje. Ko se
pribor ohladi, sprememba oblike izgine.
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Ventilator

Ventilator se vklaplja in izklaplja glede na temperaturo
aparata. Topel zrak odteka nad vrati.

POZOR!

Ne prekrijte prezracevalne reze nad vrati aparata. Apa-
rat se pregreje.

» PrezraCevalne reze naj bodo proste.

Da se po delovanju aparat ¢im hitreje ohladi, ventilator
Se nekaj ¢asa deluje.

Kondenzirana voda

Med kuhanjem se lahko v notranjosti pecice in na vra-
tih aparata nabere kondenzirana voda. Kondenzirana
voda je obi¢ajen pojav in ne vpliva na delovanje apara-
ta. Po kuhanju obriSite kondenzirano vodo.

Prilozena oprema se lahko razlikuje glede na tip apara-
ta.

Pribor

Uporaba

Resetka

= Modeli za peko

= Modeli za narastke

= Posoda

= Meso, npr. peCenka ali kosi za peko na
zaru

Globoko zamrznjene jedi

Univerzalni pekac

Socéni koladi

Piskoti

Kruh

Velike peCenke

Globoko zamrznjene jedi

Prestrezanje tekodin, ki kapljajo z jedi,
npr. maséobe med peko na Zaru na reSet-
ki.

Uporaba pribora

Pribor mora biti pravilno obrnjen, ko ga vstavite pedcico.
Samo tako boste lahko pribor izvlekli priblizno do polo-
vice, ne da bi se prevrnil.

1. Pribor potisnite med obe vodili na dolo¢eni visini.

ReSetka ReSetko vstavite tako, da bo odprta
stran obrnjena proti vratom aparata in

da bo krivina — obrnjena navzdol.

Pekad Pekad vstavite tako, da bo poSevnina
npr. univer- obrnjena proti vratom aparata.

zalni pekac

ali plitvi pe-

kac

2. Pribor popolnoma vstavite, tako da se pribor ne do-
tika vrat aparata.

Opomba: Pribor, ki ga med uporabo ne potrebujete,

vzemite iz pedice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko kupite na pooblas¢enem servisu,
v specializiranih trgovinah ali prek spleta.

Obsezno ponudbo pribora za vas aparat najdete na
spletu ali v nasih prospektih:

www.bosch-home.com

Vsakemu aparatu pripada drugacen pribor. Pri nakupu
vedno navedite natancno oznako svojega aparata (St.
E).

Kateri pribor je na voljo za vas aparat, lahko izveste v
spletni trgovini ali na pooblas&enem servisu.
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5 Pred prvo uporabo

Izvedite nastavitve za prvo uporabo aparata. Odistite
aparat in pribor.

5.1 Prva uporaba

Preden lahko za&nete uporabljati aparat, morate opravi-
ti nastavitve za prvo uporabo.

5.2 Ciséenje aparata pred prvo uporabo

Preden v aparatu prvi¢ pripravljate jedi, odistite notra-

njost pecice in pribor.

1. |z notranjosti pecice odstranite ostanke embalaze,
npr. delce stiropora.

2. Pred segrevanjem obrisite gladke povrSine v notra-
njosti pecice z mehko, vlazno krpo.

3. Dokler se aparat segreva, zraCite prostor.

4. Nastavite nacCin gretja in temperaturo.
— "Osnovno upravljanje", Stran 8

Nadin gretia ~ 3D-vro¢ zrak
Temperatura  Najvel
Trajanje 1 ura

Po navedenem trajanju izklopite aparat.
Podakajte, da se notranjost pecice ohladi.
Gladke povrSine ocistite z milnico in vlazno krpo.
Pribor ocCistite z milnico in vlazno krpo ali mehko
SCetko.

P NGO

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop aparata

» Izbirno stikalo obrnite v polozaj izven nielnega po-
lozaja ©.
v Aparat je vklopljen.

6.2 Izklop aparata

» Izbirno stikalo obrnite v ni¢elni polozaj ©.
v Aparat je izklopljen.

6.3 Nacini gretja in temperatura

1. Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo
gli stopnjo zara.

v Cez nekaj sekund se aparat zaCne segrevati.

3. Ko je jed pripravljena, izklopite aparat.

Nasveti

= Najprimernejsi nacin gretja za vaso jed najdete v
opisu nacinov gretja.

= Na aparatu lahko nastavite trajanje in ¢as konca de-
lovanja.
— "Casovne funkcije", Stran 9

Sprememba nacina gretja
Nacin gretja lahko kadar koli spremenite.
» Zizbirnim stikalon nastavite zeleni nadin gretja.

Sprememba temperature
Temperaturo lahko kadar koli spremenite.

» S temperaturnim regulatorjem nastavite zeleno tem-
peraturo.

7 Hitro segrevanje

Da prihranite ¢as, lahko s hitrim segrevanjem skrajSate
trajanje segrevanja.

Hitro segrevanje uporabite samo, ¢e ste nastavili tem-
peraturo nad 100 °C.

Najbolje je, da po hitrem segrevanju uporabite
naslednje nadine gretja:

m 3D-vroc¢ zrak

m  Zgornje in spodnje gretje &

7.1 Nastavitev hitrega segrevanja

Da bo jed enakomerno pripravljena, jo vstavite v pedi-
co Sele po hitrem segrevanju.

1. Hitro segrevanje @ nastavite z izbirnim stikalom.

2. Zeleno temperaturo nastavite s temperaturnim regu-
Igﬂtorjem.

v Cez nekaj sekund se hitro segrevanje zacne.

v Ko je hitro segrevanje zaklju¢eno, se oglasi zvoc¢ni
signal in prikaz segrevanja ugasne.

3. Zizbirnim stikalom nastavite primeren nacin gretja.

4. Jed vstavite v pecico.
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8 Casovne funkcije

Aparat ima razlicne ¢asovne funkcije, s katerimi lahko
krmilite delovanje.

8.1 Pregled ¢asovnih funkcij
S tipko @ izberite razlicne ¢asovne funkcije.

Casovna funk- Uporaba

cija

Alarm Q Alarm lahko nastavite neodvisno od
delovanja aparata. Ne vpliva na apa-
rat.

Trajanje =1 Ce nastavite trajanje delovanija, se
aparat po preteku trajanja samodej-
no preneha segrevati.

Konec = Poleg trajanja lahko nastavite uro, ob
kateri se delovanje aparata konca.
Aparat se samodejno vklopi, tako da
se delovanje konc¢a ob Zeleni uri.

Ura © Nastavite uro.

8.2 Nastavitev alarma

Alarm deluje neodvisno od delovanja aparata. Alarm
lahko nastavite pri vkloplienem ali izklopljenem aparatu
do 23 ur in 59 minut. Alarm ima svoj zvoc¢ni signal, ta-
ko da boste slisali, ali se oglasa alarm ali pa je potekel
¢as trajanja.

Opomba: Alarm in trajanje ne moreta teci hkrati. Ceje
Ze nastavljeno trajanje, alarma ni mogocCe nastaviti.

1. Tolikokrat pritisnite €, da bo na zaslonu oznacéeno 4.
2. S tipko — ali + nastavite ¢as alarma.

Tipka Priporo¢ena vrednost
— 5 minut
+ 10 minut

Alarm do 10 minut lahko nastavite v korakih po 30
sekund. Nato se koraki podaljSujejo, &im viSja je vre
dnost.

v Cez nekaj sekund se alarm vklopi in ¢as alarma se
odsteva.

v Ko Cas alarma poteCe, se oglasi zvoc¢ni signal in na
zaslonu je ¢as alarma na nicli.

3. Po poteku ¢asa alarma:
— Da izklopite alarm, pritisnite poljubno tipko.

Sprememba alarma
Cas alarma lahko kadar koli spremenite.
Zahteva: Na zaslonu je oznacéeno L.

> C:)as alarma spremenite s tipko — ali +.
v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo.

Prekinitev alarma
Cas alarma lahko kadar koli prekinete.
Zahteva: Na zaslonu je oznaceno L.

> S tipko — ponastavite Cas alarma na niclo.
v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo in £
ugasne.

8.3 Nastavitev trajanja
Trajanje delovanja lahko nastavite do 23 ur in 59 mi-
nut.

Zahteva: Nacin gretja in temperatura ali stopnja sta na-

stavljena.

1. Tolikokrat pritisnite @, da bo na zaslonu oznaceno
.

2. S tipko — ali + nastavite trajanje.

Dodatni Priporo¢ena vrednost
program

— 10 minut

+ 30 minut

Trajanje do ene ure lahko nastavite v korakih po
eno minuto, zatem v korakih po 5 minut.

v Cez nekaj sekund se aparat zacne segrevati in Cas
trajanja se odsteva.

v Ko trajanje potede, se oglasi zvocni signal in na za-
slonu je trajanje na nicli.

3. Ko trajanje potece:
- Da predcCasno izklopite zvo&ni signal, pritisnite

poljubno tipko.

- Da znova nastavite trajanje, pritisnite tipko +.
— Ko je jed pripravljena, izklopite aparat.

Sprememba trajanja

Trajanje lahko kadar koli spremenite.

Zahteva: Na zaslonu je oznadeno |-,

> § tipko — ali + spremenite trajanje.

v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo.

Prekinitev trajanja
Trajanje lahko kadar koli prekinete.
Zahteva: Na zaslonu je oznaceno I-l.

> S tipko — ponastavite trajanje na niclo.
v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo in
greje naprej brez trajanja.

8.4 Nastavitev konca

Uro, ob kateri se trajanje konca, lahko zamaknete do

23 ur in 59 minut.

Opombe

= Pri nadinih gretja s funkcijo zara ¢asa konca ni mo-
goce nastaviti.

m Da bo rezultat priprave dober, ¢asa konca ne zama-
knite vec, ko se je delovanje Ze vklopilo.

m  Da se Zivila ne pokvarijo, jih ne pustite predolgo v
pecici.

Zahteve

= Nadcin gretja in temperatura ali stopnja sta nastavlje-
na.

= Trajanje je nastavljeno.

1. Tollikokrat pritisnite €, da bo na zaslonu oznaceno
-2l

2. Pritisnite tipko — ali +.

v Na zaslonu se prikaze izradunani &as konca.

3. S tipko — ali + zamaknite ¢as konca.
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v Cez nekaj sekund aparat sprejme nastavitev in na
zaslonu se prikaze nastavljeni ¢as konca.

v Ob izraCunanem Casu vklopa se aparat zacne se-
grevati in trajanje se odsteva.

v Ko trajanje potede, se oglasi zvo¢ni signal in na za-
slonu je trajanje na nicli.

4. Ko trajanje potece:
— Pritisnite poljubno tipko, da pred&asno izklopite

zvoCni signal.

- Da znova nastavite trajanje, pritisnite tipko —+.
- Ko je jed pripravljena, izklopite aparat.

Sprememba ¢asa konca

Da bo rezultat priprave dober, lahko nastavljeni as
konca spreminjate samo do takrat, ko aparat zacne de-
lovati in se trajanje odSteva.

Zahteva: Na zaslonu je oznaceno =,

> § tipko — ali + zamaknite ¢as konca.

v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo.

Prekinitev ¢asa konca

Nastavljeni ¢as konca lahko kadar koli izbriSete.

Zahteva: Na zaslonu je oznadeno =>l.

» S tipko — ponastavite ¢as konca na trenutno uro
plus nastavljeno trajanje.

v Cez nekaj sekund aparat sprejme spremembo in se
zaCne segrevati. Trajanje se odsteva.

8.5 Nastavitev ure

Ko aparat prikljugite na elektricno omrezje ali po izpadu
elektricnega toka na zaslonu utripa ura. Prikaz ure se
zacne pri ,12:00” h. Nastavite trenutni ¢as.

Zahteva: Izbirno stikalo mora biti v ni¢elnem polozaju

o

1. Uro nastavite z — ali +.

2. Pritisnite €.

v Na zaslonu se prikaze nastavljena ura.

9 Otrosko varovalo

Zavarujte aparat, da ga otroci ne bodo nehote vklopili
ali spremenili nastavitev.

Opomba: Po izpadu elektricnega toka otrosko varovalo
ni ve¢ aktivno.

9.1 Aktiviranje in deaktiviranje otroskega
varovala

Zahteva: Izbirno stikalo mora biti v ni¢elnem polozaju
O,
» Da aktivirate otrosko varovalo, pritisnite tipko € in jo
drzite, da se na zaslonu prikaze SAFE.
- Da deaktivirate otrogko varovalo, pritisnite tipko @
in jo drzite, da na zaslonu ugasne 5AFL.

10 CiscCenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

10.1 Cistila

Ne uporabljajte neprimernih Cistil, da ne poskodujete
razliGnih povrsin aparata.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Vdirajo¢a vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnega Cistilni-
ka ali visokotlatnega distilnika.

Primerna cistila

Za razli¢ne povrSine aparata uporabljajte samo primer-
na Cistila.

Aparat

POZOR!

Neprimerna distila poSkodujejo povrsine aparata.

» Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih istil.

» Ne uporabljajte moc&nih alkoholnih gistil.

» Ne uporabljajte trdih &istilnih blazinic ali gobic.

» Ne uporabljajte posebnih Cistil, dokler je aparat Se

. topel.

Cistilo za pecice v vroCi pecici poskoduje emajl.

» Cistila za pecice ne uporabljajte v topli pedici.

» Pred naslednjim segrevanjem odstranite ostanke iz
notranjosti pedice in z vrat aparata.

Nove gobaste krpe vsebujejo ostanke snovi iz proizvo-

dnje.

» Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.

Upostevajte navodila za CiSCenje aparata.
— "Ciscenje aparata", Stran 11

Povrsina Primerna cistila

Opozorila

= Vro¢a milnica

m Posebna sredstva za
nego nerjavecega je-
kla za tople povrsine

Nerjavede jeklo

S povrSin iz nerjaveCega jekla takoj odstranite madeze vodnega ka-
mna, mascobe, Skroba in beljakovin, da prepredite korozijo.
Na tanko nanesite &istilo za nerjavece jeklo.

10
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Povrsina

Primerna cistila

Opozorila

Emajl, plastika, la-
kirane ali potiska-
ne povrsine

npr. upravljalno
polje

Vroc¢a milnica

Ne uporabljajte Sistila ali strgala za steklo.

Gumbi

Vro&a milnica

Ocistite s krpo za pomivanje in nato obriSite do suhega z mehko kr-

po.
Ne odstranite in ne drgnite.

Vrata aparata

Predel

Primerna ¢istila

Opozorila

Stekla vrat

Vro&a milnica

Ne uporabljajte strgala za steklo ali gobice iz jeklene volne.

Nasvet: Odstranite stekla vrat, da jih temeljito ocistite.
— "Vrata aparata”, Stran 13

Obroba vrat

Iz nerjavecCega jekla:

Cistilo za nerjavede
jeklo

Iz plastike:

Vroca milnica

Ne uporabljajte Cistila ali strgala za steklo.

Nasvet: Odstranite zgornjo obrobo vrat, da jo temeljito ocistite.
— "Vrata aparata”, Stran 13

Rod&aj vrat = VroCa milnica Da prepredite trdovratno umazanijo, takoj obriSite sredstvo za od-
stranjevanje vodnega kamna z rocaja.
Tesnilo vrat = Vro¢a milnica Ne odstranite in ne drgnite.

Notranjost pecice

Predel

Primerna cistila

Opozorila

Emajlirane povrsi-
ne

Vro¢a milnica
\{oda s kisom
Cistilo za pecice

Trdovratno umazanijo namodite in uporabite $¢etko ali gobico iz je-

klene volne.

Po CisCenju pustite vrata aparata odprta, da se pedica posusi.

Opombe

= Emajl se pri zelo visoki temperaturi zapede, zato se barva nekoli-
ko spremeni. To ne vpliva na delovanje aparata.

= Robov tankih pekacev ni mogode v celoti emajlirati in lahko osta-
nejo surovi. To ne vpliva na protikorozijsko zascito.

m  Zaradi ostankov Zivil na emajliranih povrSinah nastane bela oblo-
ga. Obloga ne Skoduje zdravju. To ne vpliva na delovanje apara-
ta. Oblogo odstranite s citronsko kislino.

Samocistilne povr-
Sine

Upostevajte navodila za samocistilne povrsine.
- "CigCenje samocistilnih povrsin v notranjosti pecice”, Stran 12

Stekleni pokrov
na zarnici v pecici

Vroc¢a milnica

Pri trdovratni umazaniji uporabite Gistilo za pedice.

Ogrodje

Vro&a milnica

Trdovratno umazanijo namodite in uporabite $¢etko ali gobico iz je-
klene volne.

Nasvet: Ogrodje odstranite, da ga ocistite.

— "Ogrodje”, Stran 12

Pribor

VroCa milnica
Cistilo za pecice

Trdovratno umazanijo namodite in uporabite $¢etko ali gobico iz je-
klene volne.
Emajlirani pribor je primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

10.2 Ciséenje aparata

Da prepredite poSkodbe aparata, aparat Cistite le tako,

kot je navedeno, in s primernimi Cistili.

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segre-

jejo.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu.

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Ostanki hrane, masti in sokov od pecCenja se lahko vna-

mejo.

» Pred uporabo odstranite grobo umazanijo iz notra-
njosti pedice, z grelnih elementov in s pribora.

Zahteva: Upostevajte napotke glede Cistil.
— "Cijstila", Stran 10

1. Aparat odistite z vro€o milnico in krpo za pomivanje.

11
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Ogrodje

- Za nekatere povrSine lahko uporabite alternativ-
na distila.
— "Primerna cistila", Stran 10

Osusite z mehko krpo.

10.3 Ciséenje samogistilnih povrsin v
notranjosti pecice
Zadnja stena v notranjosti pecice je samodistilna. Sa-

modistilne povrSine so prevleene s porozno, mat kera-

miko in so na povrSju grobe. Ko aparat deluje, samoci-
stilne povrSine prestrezajo mascobne kapljice, ki nasta-
jajo med pecenjem ali peko na zaru, in jih razgrajujejo.
Ce se samodistilne povrSine med delovanjem ne Cistijo
ve¢ dovolj, namensko segrejte pedico.

POZOR!

Ce samogistilnih povrgin ne gistite redno, se povrsine
lahko poskodujejo.

>

Ce so na samogistilnih povrsinah vidni temni made-
Zi, segrejte notranjost pedice.

Ne uporabljajte Cistila za pecice ali grobih Cistilnih
pripomockov. Ce Gistilo za pecice nenamerno pride
v stik s samocistilnimi povrSinami, ga takoj odstrani-
te z vodo in gobasto krpo. Ne drgnite.

Pribor in posodo odstranite iz notranjosti pedice.
Ogrodje snemite in ga vzemite iz pedice.

— "Ogrodje", Stran 12

Grobo umazanijo odstranite z milnico in mehko kr-
po:

-z gladkih emajliranih povrsin

— z notranje strani vrat aparata

- s steklenega pokrova Zarnice v pecici
Tako preprecite nastanek trdovratnih madezev.

4. Predmete odstranite iz notranjosti pecice. Notranjost
pecice mora biti prazna.

5. Z izbirnim stikalom nastavite 3D-vro¢ zrak.

6. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperatu-
ro.

v Cez nekaj sekund se aparat zagne segrevati.

7. Po 1 uriizklopite aparat.

8. Ko se aparat povsem ohladi, notranjost pedice po
potrebi obriSite z vlazno krpo.
Opomba: Na samocistilnih povrSinah lahko nastane-
jo rdeckasti madezi. To ni korozija, ampak so ostan-
ki slanih jedi. Sestavine zivil, npr. sladkor in beljako-
vine, se na premazu na povrsini ne razgradijo in se
lahko primejo na povrsino. Ti madeZi ne Skodujejo
zdravju in ne omejujejo spodobnosti giS&enja samo-
Cistilnih povrsin.

9. Namestite ogrodje.
— "Ogrodje”, Stran 12

10.4 Ciséenje povrsin iz nerjavnega jekla

1. Upostevajte informacije o Cistilih.

2. Ocistite z gobasto krpo in vro¢o milnico v smeri bru-
Senja.

3. Osusite z mehko krpo.

4. 7 mehko krpo na tanko nanesite &istilo za nerjavno
jeklo.

Nasvet: Cistilo za nerjavno jeklo lahko kupite na poo-

blaS€enem servisu ali v spletni trgovini.

11 Ogrodje

Za
ko

11

temeljito CiS¢enje ogrodja in notranjosti pecice lah-
ogrodje odstranite.

.1 Odstranitev ogrodja

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Ogrodje se lahko moc¢no segreje.

>
>
>

1.

12

Nikoli se ne dotikajte ogrodja, dokler je vroce.
Pocakajte, da se aparat ohladi.
Otroci naj se zadrzujejo v varni razdalji.

Ogrodje spredaj dvignite in ga snemite.

©

§= o»
@

2. Nato celo ogrodje potisnite naprej in ga odstranite.

-

P




11.2 Namestitev ogrodja

1. Ogrodje najprej vtaknite v zadnjo puso in ga narahlo
potisnite nazaj

"

Vrata aparata sl

N

ter vtaknite v sprednjo puSo.

\

Ogrodje se prilega desno in levo. Visini vstavljanja 1
in 2 sta spodaj, viSine vstavljanja 3, 4 in 5 pa zgora,.

12 Vrata aparata

Obicajno zado$Ca, da ocistite zunanjo stran vrat apara-
ta. Ce so vrata aparata zunaj in znotraj mo¢no umaza-
na, lahko vrata aparata odstranite in jih odistite.

12.1 Tedcaji vrat

VA OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Ce tedaja nista zavarovana, se lahko z veliko silo za-

preta.

» Ko odprete vrata aparata, se prepricajte, da sta za-
porna vzvoda popolnoma zaprta ali popolnoma od-
prta.

1. Teclaja vrat pedice imata po en zaporni vzvod. Ko
sta zaporna vzvoda zaprta, so vrata pecice zavaro-
vana.

Ni jih mogoce odstraniti.

2. Ko zelite odstraniti vrata pecice in odprete zaporna
vzvoda, sta teCaja zavarovana.

Tedaja se ne moreta zapreti.

12.2 Odstranjevanje vrata aparata

1. Vrata pecice popolnoma odprite.
2. Odprite zaporna vzvoda na levem in na desnem te-
¢aju.

13
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3. Vrata pecice zaprite do prislona. Z obema rokama 5. Steklo dvignite in ga izvlecite.
jih primite na levi in desni strani. Se nekoliko bolj jih
zaprite in jih izvlecite.

12.4 Montaza stekel vrat

12.3 Demontaza stekla vrat Pri montazypazne, da napis ,Right above® spodaj levo
ne bo obrnjen na glavo.

Za lazje CisCenje lahko demontirate stekla vrat pecice. 1. Steklo vstavite poSevno nazaj.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Opraskano steklo na vratih aparata lahko poci.

» Za CiSCenje stekla na vratih pedice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, ker
se povrSina lahko opraska.

Sestavni deli vrat aparata imajo lahko ostre robove.

» Uporabljajte rokavice.

1. Odstranjite vrata pecice.

— "Odstranjevanje vrata aparata", Stran 13
Odstranite vrata pecice in jih polozite na krpo, tako
da bo ro&aj obrnjen navzdol.

Da odstranite zgornji pokrov vrat pecice, s prsti priti-
snite na sponki na levi in desni strani. Pokrov izvleci- 2. Zgornje steklo primite za obe drzali in ga potisnite
te in ga odstranite. podevno nazaj.

% %
SN

4. Zgornje steklo dvignite in ga izvlecite. Steklo vstavite v obe odprtini na spodnji strani.
Gladka povrSina stekla mora biti na zunanji strani.
3. Pokrov namestite zgoraj na vrata pecice in ga priti-
snite.
Sponki se morata zaskoditi na obeh straneh.
4. Namestite vrata pedice.
— "Namestitev vrat aparata”, Stran 15
Opomba: Pecico uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescena.

n

«»
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12.5 Namestitev vrat aparata

Vrata pecice ponovno namestite v obratnem vrstnem

redu.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Vrata pecice lahko nenamerno padejo ven ali pa se te-

¢aj nenadoma zapre.

» V takem primeru ne drzite za tecaj. Pokliite poobla-
SCeni servis.

1. Pri namesc¢anju vrat pecice bodite pozorni, da oba
teCaja vstavite v smeri proti odprtini.

J
T 1
/I

a/

\

2. Utor na te€aju se mora zaskoditi na obeh straneh.

Odpravljanje motenj sl

3. Ponovno zaprite zaporna vzvoda.

’

4. Zaprite vrata aparata.

12.6 Dodatna zascita vrat

Obstaja dodatna varovalna oprema, ki preprecuje stik z
vrati pecice. Ce se otroci lahko zadrzujejo v blizini peci-
ce, namestite to varovalno opremo. To dodatno opre-
mo 11023590 lahko kupite na pooblaséenem servisu.

/\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Ce je ¢as priprave dolg, se vrata pe&ice lahko mo&no
segrejejo.

» Nadzorujte majhne otroke, ko pedica deluje.

13 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

13.1 Motnje delovanja

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce se omrezni priklju¢ni vodnik aparata poskoduije,
ga mora zamenijati proizvajalec ali njegova servisna
sluzba ali podobna kvalificirana oseba, da se izo-
gnete nevarnostim.

Napaka Vzrok in odprava napak

Aparat ne deluje.

Vti¢ elektricnega prikljunega kabla ni vkljugen.

» Prikljucite aparat na elektricno omrezje.

Varovalka v omarici z varovalkami je pregorela.
» Preverite varovalko v omarici z varovalkami.

15



sl Odpravljanje moten]

Napaka

Vzrok in odprava napak

Aparat ne deluje.

Prislo je do izpada napajanja.
» Preverite, ali osvetlitev prostora ali drugi aparati v prostoru delujejo.

Po poteku trajanja se
aparat ne izklopi po-
polnoma.

Po preteku trajanja se aparat preneha segrevati. Lu¢ v pedici in ventilator se ne izklopita. Pri
nacinih gretja s krozenjem zraka ventilator na zadnji steni pecice Se naprej deluje.

» |zbirno stikalo obrnite v nicelni polozaj.

v Aparat je izklopljen.

v Lug v pedici in ventilator na zadnji steni sta izklopljena.

v Ventilator se samodejno izklopi, takoj ko se aparat ohladi.

Na zaslonu utripa
ura.

Prislo je do izpada napajanja.
» Znova nastavite uro.
— "Nastavitev ure”, Stran 10

Na zaslonu sveti 5 A
F E in aparata ni mo-

goce nastavljati.

Otrosko varovalo je aktivirano.

» Otrodko varovalo deaktivirajte z €.
— "Otrosko varovalo", Stran 10

Na zaslonu se prika-

Ze sporotilo z £,
npr. £L5-3C.

Motnja elektronike

1. Pritisnite Q.
- Po potrebi ponovno nastavite uro.

v C:)e je bila motnja trenutna, bo sporocilo o napaki izginilo.

2. Ce se sporocilo o napaki ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis. V celoti navedite
natanéno obvestilo o napaki in §t. E vaSega aparata.
— "Servisna sluzba", Stran 17

Menjava zarnice v pecici

Zahteve

Ce osvetlitev v pecici ne deluje, zamenjajte Zarnico v m Aparat je izkljuCen iz elektricnega omrezja.

pecici.

Notranjost pedice je hladna.

Opomba: Temperaturno obstojne 230-voltne halogen-
ske zarnice z mogjo 25 W lahko kupite na pooblascCe-
nem servisu ali v specializirani trgovini. Uporabljajte sa-
mo te zarnice. Nove halogenske Zarnice prijemajte sa-
mo s Cisto, suho krpo. Tako se Zivljenjska doba Zarnice
podaljsa.
A\ OPOZORILO - Nevarnost opeklin!
Aparat in njegovi dostopni deli se med upora-
bo segrejejo.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo apa-

ratu.

A OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!l
Pri menjavi zarnice so kontakti okovja zarnice
pod napetostjo.

» Pred menjavo Zarnice se prepriajte, da je stroj
izklopljen, da prepredite elektri¢ni udar.

» Poleg tega izvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite va-
rovalko v omarici z varovalkami.

16

n

= |mate novo halogensko zarnico za menjavo.

1. Da preprecite poskodbe, v notranjost pecice pogrni-
te kuhinjsko krpo.

. Stekleni pokrov odvijte v levo.

Halogensko Zarnico izvlecite brez obracanja.

wN

Ondid

4. Vstavite novo halogensko zarnico in jo trdno potisni-
te v okovje.
Pazite na polozaj zatiCev.

5. Pri nekaterih tipih aparata je na steklenem pokrovu

tesnilni obrod. Namestite tesnilni obrog.

Privijte stekleni pokrov.

Vzemite kuhinjsko krpo iz pecice.

Aparat prikljuCite na elektricno omrezje.

PN



Transport in odstranjevanje sl

14 Transport in odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako svoj aparat pripravite na
transport. Prav tako boste izvedeli, kako odstranite sta-
re aparate.

14.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogo&a ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega prikljuénega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

tricni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
I

14.2 Transport aparata

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat prevazaj-
te samo v originalni embalazi. Upostevajte puscico na
embalazi za transport.

1. Vse premicne dele v aparatu in na njem pritrdite z
lepilnim trakom, ki ga boste lahko brez sledi odstra-
nili.

2. Da prepredite poSkodbe aparata, vse dele pribora,
npr. pekade, na robovih zascitite s tankim kartonom
in jih potisnite v ustrezne predale.

3. Da preprecite udarce na notranji strani stekla vrat,
med sprednjo in zadnjo stran vlozite karton ali kaj
podobnega.

4. Vrata in zgornji pokrov, ¢e obstaja, z lepilnim trakom
pritrdite na stranice aparata.

Ce originalne embalaze nimate veé

1. Da zaSditite aparat pred morebitnimi poskodbami
med transportom, ga zapakirajte v zas¢itho embala-
Z0.

2. Aparat naj bo med transportom v pokonénem polo-
zaju.

3. Aparata ne drzite za roCaj vrat ali za prikljucke na
zadnji strani, ker se ti lahko poskodujejo.

4. Na aparat ne polagajte tezkih predmetov.

15 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na nasem pooblas&enem servisu najmanj
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na nasem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokli¢ete pooblasd&eni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno $tevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

Ta proizvod vsebuje vire svetlobe razreda energetske
udinkovitosti G.

15.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko ploScico s Stevilkama najdete, e odprete vrata
aparata.

@ I E-Nr: FD. ZNr: I

Type:

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

16 Tako vam bo uspelo

Tu boste nasli ustrezne nastavitve ter najboljsi pribor in
posodo za razli¢ne jedi. Priporodila so prilagojena prav
za va$ aparat.

16.1 Kako postopati

Opomba:

Ce aparat uporabljate prvic¢, upostevajte naslednje
pomembne informacije:

m - "Varnost" Stran 2

m - "VarGevanje z energijo”, Stran 4

m - "Preprec¢evanje materialne Skode", Stran 4

1. |zberite ustrezno jed iz pregleda jedi.
Opomba: Ce ne najdete to&ne jedi ali funkcije, ki jo
zelite pripraviti oz. izvesti, za zgled uporabite podob-
no jed.

2. Pribor vzemite iz pecice.

3. Izberite primerno posodo in pribor.
Uporabite posodo in pribor, navedena v priporoce-
nih nastavitvah.

4. Aparat predgrejte samo, Ce je tako navedeno v re-
ceptu ali v priporoCenih nastavitvah.

5. Aparat nastavite v skladu s priporo¢enimi nastavitva-
mi.

17



sl Tako vam bo uspelo

6. /A OPOZORILO - Nevarnost oparin!
Ko odprete vrata aparata, lahko iz njega uhaja vro¢a
para. Para je glede na temperaturo lahko nevidna.
» Vrata aparata odprite previdno.
» Otrokom ne dovolite v blizino.

Ko je jed pripravljena, izklopite aparat.

16.2 Nastajanje kondenzata

Tu boste izvedeli, kako nastane kondenzat, kako se iz-
ognete Skodi in kako lahko omejite nastajanje konden-
zata.

Med pripravo zivil v pecici lahko v notranjosti pedice
nastane veliko vodne pare. Ker je aparat zelo energet-
sko ucinkovit, med delovanjem oddaja zelo malo toplo-
te v okolico. Zaradi velikih temperaturnih razlik med no-
tranjostjo aparata in zunanjimi deli aparata se lahko na
vratih aparata, upravljalnem polju ali sosednjem pohi-
Stvu nabere kondenzat. Nastajanje kondenzacijske vo-
de je obigajen fizikalen pojav.

Da preprecite Skodo, kondenzacijsko vodo obriSite.

S predgrevanjem aparata zmanjSate nastajanje kon-
denzata.

16.3 Dobro je vedeti

UpoSstevajte naslednje informacije za pripravo jedi.

= Temperatura in trajanje sta odvisna od koliCine in re-
cepta. Zato so navedena nastavitvena obmocja. Naj-
prej izberite niZjo vrednost in po potrebi naslednji¢
izberite visje vrednosti.

Z vi§jimi temperaturami ne morete skrajSati ¢asa pri-
prave. Jedi bodo pedene le zunaj, znotraj pa bodo
ostale surove.

m  Nastavitvene vrednosti veljajo za vstavljanje jedi v
hladno pecico. Prihranite lahko do 20 % energije.
Predgrevanje praviloma ni potrebno. Ce pedico
kljub temu Zzelite predgreti, se navedeni Cas pecCenja
skrajSa za nekaj minut.

Za dologene jedi je potrebno predgrevanje. Pribor
vstavite v pecico Sele, ko se ta segreje.

® |z notranjosti peCice odstranite pribor, ki ga ne upo-
rabljate. Tako zagotovite optimalen rezultat priprave
in prihranite do 20 % energije.

= Blag vro¢ zrak je napreden nadin gretja za nezno
pripravo mesa, rib in peciva. Aparat optimalno urav-
nava dovod energije v notranjost pedice. Jed se po-
stopoma pede s preostalo toploto. Tako jed ostane
bolj soCna in manj porjavi. Glede na izbrani nacin
priprave in vrsto zivila lahko prihranite energijo. Ce
aparat predgrejete ali med pripravo predéasno od-
prete vrata aparata, se ta ucinek izgubi.

Nacin gretja z blagim vrodim zrakom se uporablja
za dolocCanje porabe energije v nadinu s krozenjem
zraka in energijskega razreda.

= Uporabljajte le originalni pribor.

Originalni pribor je optimalno prilagojen notranjosti
pecice in naCinom gretja.
Pazite, da je pribor ob vstavljanju pravilno obrnjen.

Papir za peko
Uporabljajte le papir za peko, primeren za izbrano tem-
peraturo. Papir za peko ustrezno obrezite.
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/\ OPOZORILO — Nevarnost pozara!

Ko odprete vrata aparata, nastane vlek zraka. Papir za

peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname.

» Papirja za peko med predgrevanjem in med pripra-
vo jedi nikoli ne polozite na pribor, ne da bi ga pritr-
dili.

» Papir za peko vedno ustrezno obrezite in ga obtezi-
te s posodo ali modelom.

16.4 Napotki za peko

Pri peki uporabite navedene viSine za vstavljanje pribo-
ra.

Peka na eni ravni Visina

vzhajano testo/pecivo oz. model nare- 2
Setki

nizko testo/pecivo o0z. na pekacu 2-3
Peka na vec€ ravneh ViSina
Univerzalni pekac 3
Plitvi pekac 1
Modeli na reSetki: Visina
prva reSetka 3
druga resetka 1
Peka na treh ravneh ViSina
Plitvi pekaci 5
Univerzalni pekad 3
Plitvi pekaci 1

Opombe

= Pri peki na ve¢ ravneh uporabljajte vro¢ zrak. Jedi,
ki jih vstavite hkrati, morda ne bodo pripravljene ob
istem Casu.
V takem primeru lahko Ze pripravljene jedi vzamete
iz pecice, jedi na drugem pekacu pa pecete dalje.
Po potrebi lahko spremenite polozaj pekacev ali jih
obrnete.

=V notranjost pecice naloZite modele enega zraven
drugega ali enega zamaknjeno nad drugim. Ce pri-
pravljate veC jedi hkrati, lahko prihranite energijo.

m 73 optimalen rezultat peke priporoamo temne ko-
vinske modele.

16.5 Koladi in pecivo

Priporogene nastavitve za kolace in pecivo
Temperatura in ¢as peke sta odvisna od koli¢ine in se-
stave testa. Zato so v preglednicah navedeni razponi
vrednosti. Najprej nastavite kratko trajanje. Po potrebi
naslednji¢ nastavite daljSe trajanje. Z nizjo temperaturo
boste dosegli bolj enakomerno porjavitev.

Nasveti za peko
Za vas smo pripravili nekaj nasvetov za uspesno peko.

Tema Nasvet
Kola¢ naj enakomerno = Namastite le dno tor-
vzhaja. tnega modela.

m  Po peki kola¢ z nozem
previdno lodite od ro-
bov modela.
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Tema

Nasvet

Tema

Nasvet

Drobno pecivo se pri peki
ne sme sprijeti med sabo.

Okoli vsakega kosa peci-
va pustite vsaj 2 cm pro-
stora. Tako je dovolj pro-
stora, da lahko pecivo
vzhaja in enakomerno

Pedi zelite po lastnem re-
ceptu.

Ravnajte se po navodilih
za podobno pecivo v pre-
glednicah za peko.

Uporabiti Zelite modele iz
silikona, stekla, plastike

= Model mora biti obsto-
jen na temperaturo do

porjavi. ali keramike. 250 °C.
Ugotoviti zelite, ali je ko-  Na najviSjem delu v kolaé =V teh modelih pecivo
lag pecen. zapicite leseno palCko. manj porjavi.
Ce se testo ne prime na
paléko, je kola¢ pecen.
Priporocene nastavitve
Kolac¢i v modelih
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacdin  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretja v °C nute
Kola¢ iz umeSanega testa, preprost Okrogel ali globok 2 (&) 160-180 50-60
Stirikoten model
Kolag iz umeSanega testa, preprost, Okrogel ali globok 3+1 140-160 60-80
2 ravni Stirikoten model
Kola¢ iz umeSanega testa, fin Okrogel ali globok 2 150-170 60-80
Stirikoten model
Tortno dno iz umeSanega testa Model za tortno dno 3 () 160-180 30-40
Sadna ali skutina torta z dnom iz krhke- Model z odstranljivim 2 8 160-180 70-90
ga testa robom @ 26 cm
Zavitek Model za pito 1 (i 200-240 25-50
Sadna pita Model z odstranljivim 2 (i 160-180 25-35
robom & 28 cm
Kola¢ iz umeSanega testa Model za Sarkelj 2 (] 150-170 60-80
Biskvitna torta, 3 jajca Model z odstranljivim 2 160-170 30-40
robom @ 26 cm
Biskvitna torta, 6 jajc Model z odstranljivim 2 [& 160-170 35-45
robom @ 28 cm
Kola¢ na pekacu
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretja v °C nute
Kola¢ iz umeSanega testa z nadevom  Univerzalni pekac 3 (i 160-180 20-45
Kolag iz umeSanega testa, 2 ravni Univerzalni pekad 3+1 140-160 30-55
+
Plitvi pekac¢
Kola¢ iz krhkega testa s suhim nade- Univerzalni pekad 2 170-190 25-35
vom
Kolag iz krhkega testa s suhim nade- Univerzalni pekad 3+1 160-170 35-45
vom, 2 ravni +
Plitvi pekac¢
Kola¢ iz krhkega testa s so¢nim nade- Univerzalni pekac 2 160-180 60-90
vom
Kolag iz kvaSenega testa s suhim na- Univerzalni pekad 3 170-180 25-35
devom
Kola¢ iz kvaSenega testa s suhim na- Univerzalni pekad 3+1 150-170 20-30

devom, 2 ravni

+
Plitvi pekac

' Aparat predgreijte.

19



sl Tako vam bo uspelo

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretjia v °C nute
Kola¢ iz kvasenega testa s soCnim na-  Univerzalni pekac 3 (i 160-180 30-50
devom
Kola¢ iz kvasenega testa s so¢nim na- Univerzalni pekac 3+1 150-170 40-65
devom, 2 ravni +
Plitvi pekac
Kvasena pletenica, kvasen venec Univerzalni pekac 2 (] 160-170 35-40
Biskvitna rolada Univerzalni pekad 2 (] 170-190" 15-20
Zavitek, sladek Univerzalni pekad 2 (] 190-210 55-65
Zavitek, zamrznjen Univerzalni pekac 3 (i 200-220 35-40
' Aparat predgrejte.
Drobno pecivo iz kvasenega testa
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretia v °C nute
Mafini Model za mafine na 2 (] 170-190 20-40
resetki
Mafini, 2 ravni Model za mafine na 3+1 160-170 30-40
reSetki
Drobno pecivo Univerzalni pekac 3 (&) 150-170 25-35
Brizgano pecivo, 2 ravni Univerzalni pekad 3+1 150-170 25-40
+
Plitvi pekac
Pecivo iz listnatega testa Univerzalni pekac 3 180-200 20-30
Pecivo iz listnatega testa, 2 ravni Univerzalni pekac 3+1 180-200 25-35
+
Plitvi pekad
Pecivo iz listnatega testa, 3 ravni 2X 5+3+1 170-190 30-45
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekac
Pecivo iz kuhanega testa, npr. profite-  Univerzalni pekac 3 190-210 35-50
role, eclair
Pecivo iz kuhanega testa, 2 ravni, npr.  Univerzalni pekac 3+1 170-190 35-45
profiterole, eclair +
Plitvi pekac
Piskoti
Jed Pribor/posoda ViSina vsta- Nacin Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretjia v °C nute
Brizgano pecivo Univerzalni pekad 3 (] 140-150" 30-40
Brizgano pecivo, 2 ravni Univerzalni pekad 3+1 140-150' 30-45
+
Plitvi pekac
Brizgano pecivo, 3 ravni 2X 5+3+1 130-140" 40-55
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekac
Piskoti Univerzalni pekac 3 (] 140-160 20-30
Piskoti, 2 ravni Univerzalni pekacg 3+1 130-150 25-35

+
Plitvi pekac

' Aparat predgrevajte 5 minut. Ce ima aparat funkcijo hitrega segrevanja, te funkcije ne uporabite za predgrevanje.
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Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nac¢in  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretja v °C nute
Piskoti, 3 ravni 2X 5+3+1 130-150 30-40
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekad
Spanski vetrci Univerzalni pekad 3 80-100 100-150
Spanski vetrci, 2 ravni Univerzalni pekac 3+1 90-100 100-150
+
Plitvi pekac
Kokosovi makroni Univerzalni pekac 2 O 100-120 30-40
Kokosovi makroni, 2 ravni Univerzalni pekad 3+1 100-120 35-45
+
Plitvi pekac
Kokosovi makroni, 3 ravni 2X 5+3+1 100-120 40-50
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekac
Brizgano pecivo Univerzalni pekad 3 (] 180-200 25-35

' Aparat predgrevajte 5 minut. Ce ima aparat funkcijo hitrega segrevanja, te funkcije ne uporabite za predgrevanje.

Nasveti za naslednjo peko
Ce vam peka ne uspe najbolje, si lahko pomagate s

spodnjimi nasveti.

Tema

Nasvet

Kolag se sesede.

= Upostevajte sestavine
in navodila za pripravo,
navedena v receptu.

m  Uporabite manj tekocCi-
ne.
Ali:

= Temperaturo peke
zmanjsajte za 10 °C in
podaljSajte ¢as peke.

Kolag je presuh.

Temperaturo peke zvisaj-
te za 10 °C in skrajSajte
Cas peke.

Ves kolac je presvetel.

= Preverite viino vsta-
vljanja in pribor.

= Temperaturo peke zvi-
Sajte za 10 °C.
Ali:

m  PodaljSajte Cas peke.

Kolac je zgoraj presvetel,
spodaj pa pretemen.

Kola¢ vstavite na eno ra-
ven vigje.

Kolag je zgoraj pretemen,
spodaj pa presvetel.

m  Kola¢ vstavite na eno
raven nizje.

m  ZniZajte temperaturo
peke in podalj3ajte Cas
peke.

Pecivo je neenakomerno
porjavelo.

= 7/manjSajte temperatu-
ro peke.

= Papir za peko ustrezno
obrezite.

= Model postavite na
sredino.

= Majhni kosi peciva naj
bodo enake velikosti in
debeline.

Tema

Nasvet

Kolag je zunaj pecen, v

notranjosti pa Se ni prepe-

éen.

Znizajte temperaturo
peke in podaljSajte Cas
peke.

Dodajte manj tekodine.

Pri koladih s so¢nim na-
devom:

Dno predhodno speci-
te.

Pedeno dno posujte z

mandlji ali drobtinami.

Nadev polozite na dno.

Kolag¢a ne morete stresti
iz modela.

Kolag naj se po peki
Se 5 do 10 minut ohla-
ja.
Rob kolaga previdno
logite z nozem.
Ponovno zvrnite kolad
in model veckrat po-
krijte z mokro, hladno
krpo.

Naslednji¢ model pred
peko namastite in po-
sujte z drobtinami.

16.6 Kruh in Zzemljice

Vrednosti za krusno testo veljajo tako za testo na peka-
Su kakor za testo v globokem §tirikotnem modelu.

POZOR!

Ko je v vroCi notranjosti pecice voda, nastane vodna
para. Sprememba temperature lahko povzrodi poSkod-

be.

» Nikoli ne nalivajte vode v vro¢o notranjost pedice.
» Na dno notranjosti pecice nikoli ne postavljajte po-

sode z vodo.
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Priporo¢ene nastavitve

Kruh in Zemljice

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretjia v °C nute
Kruh, 750 g, v globokem §tirikotnem Univerzalni pekac 2 (& 180-200 50-60
modelu ali brez modela ali
Globok stirikotni mo-
del
Kruh, 1000 g, v globokem Stirikotnem  Univerzalni pekac 2 & 200-220 35-50
modelu ali brez modela ali
Globok stirikotni mo-
del
Kruh, 1500 g, v globokem §tirikotnem  Univerzalni pekac 2 (&) 180-200 60-70
modelu ali brez modela ali
Globok stirikotni mo-
del
Nekvasen kruh Univerzalni pekadg 3 220-230 20-25
Nekvasen kruh, zamrznjen' Univerzalni pekad 2 () 200-220? 10-25
Zemljice, sladke, sveze Univerzalni pekac 3 O 170-180° 20-30
Zemljice, sladke, sveZe, 2 ravni Univerzalni pekac 3+1 160-1807 15-25
+
Plitvi pekac
Zemljice, sveze Univerzalni pekad 3 (i 200-220 20-30
Oblozen toast, 4 kosi Resetka 3 O 200-220 15-20
OblozZen toast, 12 kosov ResSetka 3 (] 220-240 15-25
' Hrano morate pripravljati na pekadu, ki je prilozen aparatu.
2 Aparat predgrejte.
16.7 Pica, ki$ in pikantni kola€i
Tu boste nasli informacije o pici, kiSu in pikantnih kolacih.
Priporoc¢ene nastavitve
Pica, kis in pikantni kolag¢i
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretia v °C nute
Pica, sveza Univerzalni pekac¢ 2 (i 190-210 20-30
Pica, sveza, 2 ravni Univerzalni pekac 3+1 160-180 35-45
+
Plitvi pekac
Pica, sveza, tanko testo Univerzalni pekac 2 (i 250-270' 15-25
Pica, ohlajena Univerzalni pekac 2 G 190-210" 10-15
Pica, zamrznjena, tanko testo, 1 kos Resetka 2 (] 190-210 15-25
Pica, zamrznjena, tanko testo, 2 kosa Univerzalni pekac 3+1 190-210 20-25
+
ReSetka
Pica, zamrznjena, debelo testo, 1 kos  ReSetka 2 (] 200-210 20-30
Pica, zamrznjena, debelo testo, 2 kosa Univerzalni pekac 3+1 170-190 20-30
+
ReSetka
Mini pice, zamrznjene Univerzalni pekad 3 (] 190-210 10-20

' Aparat predgreijte.
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Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nac¢in  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretja v °C nute
Pikantni kola¢ v modelu Model z odstranljivim 3 170-190 50-60
robom @ 28 cm
Kis, Svicarska pita Model za pito 1 (i 210-230 40-50
Pirozki Model za narastke 2 170-190 55-65
Empanada Univerzalni pekac 3 180-190 35-45
Burek Univerzalni pekad 1 (] 210-220 30-40

' Aparat predgrejte

16.8 Narastki in gratinirane jedi

Cas priprave narastka je odvisen od velikosti posode in
viSine narastka.

Za narastke in gratinirane jedi uporabite Siroko, plitvo
posodo. V ozki, visoki posodi priprava jedi traja dlje, je-
di pa na zgornji strani postanejo temnejse.

Jedi lahko pripravljate v modelih ali v univerzalnem pe-
kacu.

= Modeli na reSetki: viSina 2

Priporoéene nastavitve

Narastki in gratinirane jedi

®=  Univerzalni pekag: viSina 2

Ce pripravljate ve& jedi hkrati, lahko prihranite energijo.
V notranjost pecice vstavite modele drugega ob dru-
gem.

VA OPOZORILO — Nevarnost poskodb!
Ce segreto stekleno posodo postavite na vlazno ali hla-

dno podlago, lahko steklo poci.
» Vrodo stekleno posodo odloZite na suh podstavek.

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nac¢in  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretja v °C nute

Narastek, pikanten, svez, kuhane sesta- Model za narastke 2 (] 200-220 30-60

vine

Narastek, sladek Model za narastke 2 (] 180-200 50-60

Gratiniran krompir, surove sestavine, vi- Model za narastke 2 150-170 60-80

Sina 4 cm

Gratiniran krompir, surove sestavine, vi- Model za narastke 3+1 150-160 70-80

Sina 4 cm, 2 ravni

16.9 Perutnina, meso in ribe

V preglednici so vam na voljo informacije o perutnini,
mesu in ribah, skupaj s predlaganimi tezami.

Ce Zzelite pripraviti jedi, ki presegajo velikost ali tezo,
navedeno v priporoCenih nastavitvah, v vsakem prime-
ru uporabite nizjo temperaturo. Ce pripravljate ve¢ ko-
sov, se za izraCun ¢asa priprave ravnajte po tezi najtez-
jega kosa. Posamezni kosi morajo biti priblizno enako
veliki.

Pecenje in peka na zaru na resetki

Pedenje na resetki je Se posebej primerno za pripravo

velike perutnine ali ve¢ kosov naenkrat

m  Glede na velikost in vrsto hrane, ki jo pecete, v uni-
verzalni pekac nalijte do 1/2 litra vode.

Iz prestrezenega soka lahko naredite omako. Na ta
nacin nastane tudi manj dima, notranjost pecice pa
se manj umaze.

»  Med peko na Zaru naj bodo vrata aparata zaprta.
Nikdar ne pecite na zaru, e so vrata aparata odpr-
ta.

= Zivila za peko na Zaru zlozite na resetko. Poleg tega
na vsaj eno raven pod reSetko vstavite Se univerzal-
ni pekac, tako da je poSevni rob obrnjen proti vra-
tom aparata. Tako boste prestregli mas&obo, ki ka-
plia med peko.

Pecenje v posodi

Ce jedi pripravljate v posodi, jedi laZje vzamete iz pedi-
ce in jih lahko postreZete neposredno v posodi. Pri
uporabi pokrite posode ostane notranjost pedice Cistej-
Sa.

Splosne informacije o pe€enju v posodl
Uporabljajte posodo, odporno na vro&ino in primer-
no za uporabo v pedici.
Posodo postavite na reSetko.

= Pred tem preverite, ali se posoda prilega notranjosti
pecice.
NajprimernejSa je steklena posoda.
Svetledi pekadi iz nerjaveCega jekla ali aluminija so
le pogojno primerni. Toploto odbijajo kot zrcalo.
Hrana se pece dlje in manj porjavi. Temperaturo
ustrezno zviSajte in podaljSajte &as peke.

m  Upostevajte navodila proizvajalca posode za pede-
nje.

Odkrita posoda

= Uporabite visok pekac.

= Posodo postavite na resetko.

= Ce nimate ustrezne posode, uporabite univerzalni
pekad.
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Pokrita posoda

= Uporabite ustrezno pokrovko, ki se dobro prilega
posodi.

= Posodo postavite na resetko.
Meso, perutnina in ribe se lahko hrustljavo zapecejo
tudi v pokritem pekacu. V ta namen uporabite glo-
bok pekad s stekleno pokrovko. Izberite viSjo tem-
peraturo.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Ce segreto stekleno posodo postavite na vlazno ali hla-
dno podlago, lahko steklo podi.

» Vrodo stekleno posodo odlozite na suh podstavek.

/\ OPOZORILO - Nevarnost oparin!

Pri odpiranju posode po pripravi lahko iz nje uhaja zelo

vroCa para. Para je glede na temperaturo lahko nevi-

dna.

» Pokrovko privzdignite tako, da vro¢a para uhaja
stran od telesa.

» Otrokom ne dovolite v blizino.

Napotki za pecenje in peko na zaru

Nastavitvene vrednosti veljajo za vstavljanje nenadeva-

ne, za peko pripravljene perutnine, mesa ali rib iz hla-

dilnika v hladno notranjost pedice.

POZOR!

Kisla zivila lahko poskodujejo reSetko

» Kislih zivil, npr. sadja ali mesa za zar, zadinjenega s
kislo marinado, ne polagajte neposredno na reset-
ko.

= Cim vesji je kos perutnine, mesa ali ribe, tem niZja
naj bo temperatura, ¢as priprave pa daljsi.

= Perutnino, meso ali ribe obrnite po pribl. 1/2 do 2/3
navedenega Casa.

m K perutnini v posodi dolijte nekaj tekocine. Dno po-
sode prekrijte pribl. 1-2 cm visoko.

m Ko obracate perutnino, pazite na to, da so najpre;j
spodaj prsa oz. stran s kozo. .

m  Kose obracajte s kleS€ami za Zar. Ce v meso zapidi-
te vilice, sok izteka in meso bo suho.

m  Zrezke solite Sele po pedenju na zaru. Sol meso iz-
Susi.

Opozorilo za osebe, alergiéne na nikelj

V redkih primerih lahko nikelj v sledeh prehaja v Zivila.

Nasveti za perutnino, meso in ribe
Za pripravo perutnine, mesa in rib upostevajte navodila

Perutnina

m  Pri raci ali gosi zarezite v kozo pod krili. Tako ma-
SCoba lahko odteka.

= Priradjih prsih zarezite kozo. Racjih prs ne obradaj-
te.

= Perutnina bo Se posebej hrustljavo zapecena, &e jo
proti koncu peke premazete z maslom, slano vodo
ali pomaranénim sokom.

Meso

= Pusto meso po Zelji premazite z mascobo ali ga raz-
delite na rezine.

= Pri peki pustega mesa dodajte nekaj tekodine. V
stekleni posodi naj bo dno posode prekrito s tekodi-
no do pribl. 1/2 cm visoko.

m  Kozo zarezite navzkriz. Ko obraCate peéenko, pazi-
te, da je spodaj najprej koza.
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m Ko je peCenka peena, mora Se priblizno 10 minut
pocivati v izklopljeni, zaprti pedici. Tako se mesni
sok bolje razporedi. Po potrebi zavijte peCenko v
aluminijasto folijo. Cas pocivanja ni vklju¢en v nave-
deno trajanje priprave.

m  Peka in prazenje v posodi sta preprostejSa. PeCen-
ko lahko v posodi preprosto vzamete iz aparata,
omako pa lahko pripravite neposredno v posodi.

m  Koligina tekocCine je odvisna od vrste mesa, od ma-
teriala, iz katerega je izdelana posoda, in od tega,
ali uporabljate pokrovko ali ne. Ce meso pripravljate
v emajliranem ali temnem kovinskem pekacu, potre-
bujete nekoliko vel tekoCine kot pri peki v stekleni
posodi.

= Med peko se tekocdina v posodi upari. Po potrebi
previdno dolijte vro¢o tekocino.

»  Razdalja med mesom in pokrovko mora biti najmanj
3 cm. Meso lahko nabrekne. 5

m  Pred prazenjem meso po potrebi popecite. Ce Zelite
sok duSenega mesa, dodajte vodo, vino, kis in po-
dobno. Dno posode mora biti prekrito do viSine 1-
2 cm.

Riba

= Celih rib ni treba obradati.

= Celo ribo vstavite v pecico v plavalnem polozaju s
hrbtno plavutjo navzgor.

m  Da ostane v tem polozaju, ribi v trebusno odprtino
polozite narezan krompir ali ognjevarno posodico.

= Riba je pripravljena, ko z lahkoto odstranite hrbtno
plavut.

m  7Za duSenje dodajte v posodo dve do tri jedilne Zlice
tekocCine in malo limoninega soka ali kisa.

Nasveti za pecenje in prazenje
UpoStevajte naslednje nasvete za uspesno pecenje in
prazenje jedi.

Tema Nasvet

Pusto meso se ne sme iz ®= Meso po zelji premazi-

susiti. te z mascCobo ali ga
oblozite z rezinami sla-
nine.

Krizno zarezite v koZo.
PeCenko najprej pecite

Ce Zelite pripraviti pecen-
ko s koZo, opravite nasle-

dnje korake: s koZo, obrnjeno nav-
zdol.

Notranjost pedice naj = Zivilo pripravite v pokri-

ostane ¢im distejSa. tem pekadu pri vigji
temperaturi.
Ali:

m  Uporabite pekac za
zar. Po potrebi lahko
pekad za zar dokupite
kot dodaten pribor.

Meso naj bo vroge in so¢- ® Ko je pedenka pripra-

no, npr. rostbif. vljena, naj Se 10 minut
pociva v izklopljeni, za-
prti pedici. Tako se
mesni sok bolje razpo-
redi. Cas podivanja ni
vkljuen v navedeno
trajanje priprave.

= Jed po pripravi zavijte

v aluminijasto folijo.
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Perutnina
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin Temperatura Trajanje v
vljanja gretja v °C/stopnja min.
Zara
Pis&anec, 1,3 kg, nenadevan Odkrita posoda 2 200-220 60-70
ManjSi kosi pis¢anca, po 250 g Odkrita posoda 3 X 220-230 30-35
Pis¢andje palCke, medaljoni, zamrznje- Univerzalni pekac 3 (] 190-210 20-25
ni
Raca, nenadevana, 2 kg Odkrita posoda 2 190-210 100-110
Racja prsa, po 300 g, srednje peCena  Odkrita posoda 3 X 240-260 30-40
Gos, nenadevana, 3 kg Odkrita posoda 2 170-190 120-140
Gosja bedra, po 350 g Odkrita posoda 3 X 220-240 40-50
Mladi puran, 2,5 kg Odkrita posoda 2 180-200 80-100
Puranja prsa, brez kosti, 1 kg Pokrita posoda 2 (i 240-260 80-100
Puranje stegno, s kostmi, 1 kg Odkrita posoda 2 180-200 90-100
Meso
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nac€in Temperatura Trajanje v
vljanja gretja v °C/stopnja min.
Zara
Svinjska pecenka brez koze, npr. vrato- Odkrita posoda 1 180-200 140-160
vina, 1,5 kg
Svinjska pecenka s kozo, npr. plece, Odkrita posoda 1 170-190 190-200
2 kg
Svinjska plju¢na pecenka, 1,5 kg Pokrita posoda 2 (] 190-210 130-140
Svinjski zrezki, debelina 2 cm ReSetka 4 O 3 20-25'
Goveji file, srednje pecen, 1 kg Odkrita posoda 3 (I 210-220 45-55
Goveja duSena pecenka, 1,5 kg Pokrita posoda 2 200-220 100-1202
Rostbif, srednje pecen, 1,5 kg Odkrita posoda 2 200-220 60-70
Hamburger, debelina 3-4 cm ReSetka 4 O 32 25-30'
Telegja pecenka, 1,5 kg Odkrita posoda 2 (i 180-200 120-140
Teledja kraca, 1,5 kg Pokrita posoda 2 () 210-230 130-150
Jagnjecje stegno brez kosti, srednje Odkrita posoda 2 X 170-190 70-80*
peceno, 1,5 kg
Jagnjedji hrbet s kostmi, srednje pe- Odkrita posoda 2 X 180-190 45-55*
¢en, 1,5 kg
Klobase za Zar Resetka 3 3 20-25'
PeCenka iz mletega mesa, 1 kg Odkrita posoda 2 X 170-180 70-80
' Univerzalni pekac vstavite pod resetko.
2 Na zacetku v posodo dodajte tekodino, kos mesa naj bo vsaj do 2/3 pokrit s tekodino
3 Jed obrnite po 2/3 skupnega trajanja priprave.
4 Jedi ne obradajte. Dno pokrijte z vodo.
Riba
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin Temperatura Trajanje v
vljanja gretja v °C/stopnja min.
Zara
Riba na zaru, cela, 300 g, npr. postrv Resetka 2 O 2 20-25'
Riba na Zaru, cela, 1 kg, npr. zlata ora- ReSetka 2 180-200 45-50"

da

' Univerzalni pekac vstavite pod resetko.
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Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nac€in Temperatura Trajanje v
vljanja gretja v °C/stopnja min.
Zara
Riba na Zaru, cela, 1,5 kg, npr. losos Resetka 2 170-190 50-60'
Ribji file ali kotlet, debelina 2-3 cm, pe- ReSetka 3 (i 2 20-25"
¢en na zaru

' Univerzalni pekac vstavite pod resetko.

Nasveti za naslednje pecenje Tema Nasvet
Ce vam pecenje ne uspe najbolje, si lahko pomagate s Omaka pedenke je za’ga- ® Izberite manj$o poso-
spodnjimi nasveti. na. do.
= Med pecenjem dodajte
Tervna . _ Nasvet I ved tekodine.
Pecenka je pretemnva in ®  |zberite nizjo tempera- Omaka pecenke je pre- = Uporabite ve&jo poso-
skorja je deloma zazgana. ~ turo. = . svetla in vodena. do, da bo lahko izpare-
m  SkrajSajte ¢as pedenja. lo ved tekodine.
PecCenka je presuha. m [zberite nizjo tempera- »  Med pedenjem dodajte
turo. _ manj tekodine.
= Skrajsajte Cas pecenja. Pri praZenju se meso za- ® Preverite, ali se poso-
Skorja pecenke je pretan- m  ZviSajte temperaturo. zge. da za pe&enje in po-
ka. Ali: krovka prilegata in do-
®  Po konCanem pedenju bro zapreta.
za kratek Cas vklopite ®  Znizajte temperaturo.
zar. = Med prazenjem dodaj-
te tekocino.

16.10 Zelenjava in priloge
Tu boste nasli informacije o pripravi zelenjavnih izdelkov, ki jih lahko uporabite kot prilogo.

Priporo¢ene nastavitve

Zelenjava in priloge
Drzite se navedb v preglednici.

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacdin Temperatura Trajanje v
vijanja gretjia v °C/stopnja min.
Zara
Zelenjava na zaru Univerzalni pekac 5 3 10-20
Pec&en krompir, prepolovljen Univerzalni pekac 3 190-210 25-35
Izdelki iz krompirja, zamrznjeni, npr. Univerzalni pekacd 3 (] 200-220 25-35

ocvrt krompircek, ocvrtki, krompirjevi
zepki, krompirjevi polpeti

Ocvrt krompircek, 2 ravni Univerzalni pekac 3+1 190-210 30-40
+
Plitvi pekac
16.11 Jogurt 3. V mleko vmesSajte 30 g jogurta.
_ o L 4. Z zmesjo napolnite posodice, npr. kozarCke s po-
Z aparatom lahko tudi sami pripravite jogurt. krovom.
Priprava jogurta 5. Posodice pokrijtg s folijo, npr. s folijo za Zivila.
1. Pri . ) o . 6. Posodice postavite na dno pedice.
. Pribor in ogrodje vzemite iz pecice. 7. Aparat nastavite v skladu s priporoéenimi nastavitva-

2. Na kuhalni ploscCi segrejte 1 liter mleka s 3,5 % ma-
S¢obe na 90 °C in pustite, da se ohladi na 40 °C. 8
Trajno mleko samo segrejte na 40 °C.

mi.
. Po pripravi naj se jogurt ohladi v hladilniku.
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Jogurt

Jed Pribor/posoda Visina vstavljanja Nacin gre- Temperatura Trajanje,
tja/funkcija v °C minute

Jogurt Skodelica/kozarec Dno notranjosti pecice - 4-5 ur

16.12 Nasveti za pripravo jedi z manjso
vsebnostjo akrilamida
Akrilamid Skoduje zdravju in nastane, kadar zitne izdel-

ke in krompirjeve izdelke pripravljate pri zelo visoki
temperaturi.

Jed Nasvet

Splogno = Cas priprave naj bo &m krajsi.
= Jedi zapecite zlatorumeno in ne prete-
mno.
»  Uporabite velike, debele kose. Ti kosi
vsebujejo manj akrilamida.

Peka = Zgornje in spodnje gretje nastavite na
najve¢ 200 °C.
= Najvi§jo temperaturo v nacinu za vro¢
zrak nastavite na 180 °C.

PiSkoti m  Pecivo in piSkote premazite z jajcem ali
jajénim rumenjakom. Tako se tvori manj
akrilamida.

Ocvrt »  Krompiréek enakomerno nalozite na pli-

krompir- tvi pekac v eni plasti.

¢ek v pe- ®» V pekadu pecite najmanj 400 g krom-
cici pirja, da se ocvrt krompiréek ne izsusi.

Priporoéene nastavitve

Susenje

16.13 Susenje

Z vro¢im zrakom lahko odli¢no susite Zivila. Pri tem na-
¢inu konzerviranja se zaradi odvzema vode poveca
koncentracija aromatiénih snovi.

Temperatura in trajanje sta odvisna od vrste, vlaznosti,
zrelosti in debeline zivil, ki jih zelite posusiti. Cim dlje se
zivila susijo, tem bolje so konzervirana. Cim tanj3e na-
rezete Zivila, tem hitreje bodo bodo posusena do kon-
ca in tem ve¢ arome bodo ohranila. Zato so navedena
nastavitvena obmocdja.

Priprava za susenje

1. Uporabljajte samo neoporeéno sadje in zelenjavo
ter neoporecCna zeliS&a, ki jih temeljito operite. Re-
Setko oblozite s papirjem za peko ali s pergamen-
tnim papirjem. Sadje naj se dobro odcedi, nato ga
osusite.

2. Sadje po potrebi narezite na enako velike kose ali
tanke rezine. Neolupljeno sadje polozite na lupino s
prerezano povrsino navzgor.

Pazite, da se sadje in gobe na reSetki ne prekrivajo.

3. Zelenjavo nastrgajte in jo nato blansirajte. BlanSira-
na zelenjava naj se dobro odcedi, nato jo enako-
merno razporedite po resetki.

4. ZelisCa susite skupaj s stebli. ZeliS€a enakomerno
in na gosto razporedite po resetki.

5. Zelo so¢no sadje in zelenjavo veckrat obrnite. Posu-
Sena zivila takoj po susenju odstranite s papirja.

V preglednici so navedene nastavitvene vrednosti za sugenje razliénih Zivil. Ce Zelite susiti druga Zivila, se ravnajte po

podobnih Zivilih v preglednici.

Opomba:

Za suSenje uporabite naslednje viSine vstavljanja:
= 1 reSetka: viSina 3

m 2 reSetki: viSina 3+1

Jed Pribor/posoda

Visina vstavlja- Nacin gre- Tempera- Trajanje,
nja tjia turav °C minute

Peckato sadje, npr. jabol¢ni obro¢- ReSetka 3 80 4-8 ur

Ki, debelina 3 mm, 200 g na reSet- 3+1

ko

Korenovke, npr. korenje, nastrga- ResSetka 3 80 4-7 ur

ne, blansirane 3+1

Gobe v rezinah Resetka 3 80 5-8 ur
3+1

ZelisCa, oCisCena ReSetka 3 60 2-5 ur
3+1
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16.14 Vzhajanje testa

KvaSeno testo v aparatu vzhaja hitreje kot pri sobni
temperaturi.

Vzhajanje testa

Kvaseno testo naj vedno vzhaja v 2 korakih: enkrat kot
celota (vzhajanje testa), nato pa Se v modelu (vzhajanje
oblikovanih kosov testa).

1. Testo polozite v skledo, odporno na vrodgino.
2. Skledo polozite na reSetko.

Priporo¢ene nastavitve

Vzhajanje testa

3. Aparat nastavite v skladu s priporoCenimi nastavitva-
mi.
Aparat vklopite le, ko je notranjost pecice popolno-
ma ohlajena.

4. Med vzhajanjem ne odpirajte vrat aparata, ker sicer
iz pecice uhaja vlaga.

5. Nadaljujte z obdelavo testa in ga pripravite na peko.

6. Testo vstavite na navedeno visino.

Nasvet: Ce Zelite predgreti pe&ico, naj vzhajanje obliko-

vanih kosov testa ne poteka v aparatu.

Temperatura in ¢as priprave sta odvisna od vrste in koligine sestavin. Navedbe v preglednici so zato zgolj informativ-

ne.
Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin gre- Temperatura Trajanje, mi-
vljanja tia v°C nute
KvaSeno testo, lahko 1. Skleda 1.2 1.0 1. 50' 1. 25-30
2. Univerzalni peka& 2.2 20 2.50' 2.10-20
Kvaseno testo, tezko in mastno 1. Skleda 1.2 1.0 1. 50’ 1.60-75
2. Univerzalni peka¢ 2.2 20 2.50' 2.4560

' Aparat predgrevajte 5 minut.

16.15 Odtaljevanje

Za odtaljevanje globoko zamrznjenega sadja, zelenjave
in peciva. Najbolje je, da perutnino, meso in ribe odtali-
te v hladilniku. Ni primerno za kremne ali smetanove
torte.

Za odtaljevanje uporabite naslednje viSine vstavljanja:
= 1 reSetka: viSina 2

= 2 reSetki: viSina 3+1

Priporoéene nastavitve

Odtaljevanje

Opomba: Zamrznjeni ploski kosi ali porcije se hitreje
odtalijo kot v bloku zamrznjena zivila.

= Vzemite Zivilo iz embalaZe in ga dajte v primerno
posodo na resetko.

= Jedi med odtaljevanjem enkrat do dvakrat obrnite
ali premesajte. Vecje kose obrnite veckrat. Po potre-
bi zivila med odtaljevanjem razporedite oz. Zze odta-
liene kose vzemite iz pecice.

m  (Qdtaljene jedi naj Se 10 do 30 minut podivajo v iz-
klopljienem aparatu, da se temperatura izenaci.

Jed Pribor/posoda Visina vstavljanja Nacin gre- Temperatura Trajanje,
tja v°C minute

Pecivo, koladi in kruh, ResSetka 2 - -

sadje, zelenjava, mesni 3+1

izdelki

16.16 Testne jedi

Ti pregledi so namenjeni ustanovam za preizkusanje,
da olajSajo preizkusanje aparata po standardu EN
60350-1.

Peka
UpoStevajte naslednje informacije za peko testnih jedi.

Splosna navodila

= Nastavitvene vrednosti veljajo za vstavljanje jedi v
hladno pedico.

= UposStevajte navodila za predgrevanje v pregledni-
cah. Nastavitvene vrednosti veljajo brez hitrega se-
grevanja.
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m  7a peko najprej uporabite najnizjo navedeno tempe-
raturo.

Visine za vstavljanje pribora

Visina vstavljanja pri peki na eni ravni:

= Univerzalni pekac/plitvi pekac: viSina 3
= Modeli na reSetki: viSina 2

Opomba: Peciva, ki ste jih na pekacih ali v modelih
vstavili istoCasno, mogode ne bodo gotova ob istem
casu.

Visina vstavljanja pri peki na dveh ravneh:
= Univerzalni pekag: visina 3
Plitvi pekac: visina 1



= Modeli na reSetki:
prva resSetka: visina 3
druga resetka: viSina 1

Visina vstavljanja pri peki na treh ravneh:

= Plitvi pekac: viSina 5

Univerzalni pekag: viSina 3

Plitvi pekac: visina 1

Peka z dvema tortnima modeloma:

Priporocene nastavitve
Peka

Navodila za montazo sl

Ce va$ aparat omogod&a pripravo na veé ravneh, naloZi-
te modele v pedico enega zraven drugega ali enega

zamaknjeno nad drugim.

i

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin  Temperatura Trajanje, mi-
vljanja gretjia v °C nute
Brizgano pecivo Univerzalni pekac 3 (] 140-150 30-40
Brizgano pecivo Univerzalni pekad 3 140-150 30-40
Brizgano pecivo, 2 ravni Univerzalni pekacd 3+1 140-150' 30-45
+
Plitvi pekac
Brizgano pecivo, 3 ravni 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekad
Kolagki Univerzalni pekac 3 g 150° 25-35
Kolagki Univerzalni peka& 3 150" 25-35
Kolacki, 2 ravni Univerzalni pekad 3+1 150" 25-35
+
Plitvi pekac
Kolacki, 3 ravni 2X 5+3+1 140' 35-45
Plitvi pekac
+
Univerzalni pekad
Vodni biskvit Model z odstranljivim 2 () 160-1702 30-40
robom @ 26 cm
Vodni biskvit Model z odstranljivim 2 [ 170 30-40

robom @ 26 cm

Vodni biskvit, 2 ravni

Model z odstranljivim  3+1

robom @ 26 cm

150-1607 30-45

' Aparat predgrevajte 5 minut. Ce ima aparat funkcijo hitrega segrevanja, te funkcije ne uporabite za predgrevanje.
2 Aparat predgrejte. Ce ima aparat funkcijo hitrega segrevanja, te funkcije ne uporabite za predgrevanije.

Peka na zaru

Jed Pribor/posoda Visina vsta- Nacin gre- Temperaturav Trajanje
vljanja tjia °C/stopnja zara v min.
Opecen toast Resetka 5 O 3 0,2-1,5

17 Navodila za montazo

Pri montazi aparata upostevajte te informacije.
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Navodila za montazo

17.1 Pomembni napotki

Ta

aparat je namenjen uporabi na obmodjih do najved

4000 metrov nadmorske viSine. Ro¢aja vrat ne upora-
bljajte za transport ali vgradnjo aparata. Aparat pri
montaznih delih ne sme biti pod napetostjo.

Zgolj strokovna vgradnja v skladu s temi navodili za
montazo zagotavlja varno uporabo. Za skodo, ki na-
stane zaradi napacCne vgradnje, odgovarja monter.
Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V primeru
poskodb med transportom aparata ne prikljudite.
Upostevajte navodila za vgradnjo pribora.

Pred uporabo odstranite embalazo in lepilne folije iz
notranjosti pecice in z vrat.

Vgradno pohistvo mora biti odporno na temperaturo
do 90 °C, Celne plosce sosednjih pohistvenih ele-
mentov pa do 70 °C.

Aparata ne vgradite za okrasna ali pohiStvena vrata.
Obstaja nevarnost zaradi pregrevanja.

Vse izreze na pohiStvu naredite pred namestitvijo
aparata. Odstranite zagovino. Elektricne komponen-
te aparata lahko v nasprotnem primeru delujejo
slabse.

Nosite zaS&itne rokavice, da prepredite ureznine.
Deli, ki so med montazo dostopni, imajo lahko ostre
robove.

Podatki o dimenzijah na slikah so v mm

17.2 Dimenzije aparata

Tu

najdete dimenzije aparata.
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= Priklju¢na vti¢nica aparata mora biti v predelu ozna-
¢ene povrsine A ali izven vgradnega prostora.

= Nepritrjeno pohistvo na steno pritrdite z obi¢ajnim
kotnikom B.

17.3 Montaza aparata pod delovni pult

S min. 550
A

m 73 prezraCevanje aparata mora imeti vmesno dno
prezraCevalno odprtino.
Delovni pult pritrdite na vgradno pohistvo.
Upostevajte navodila za montazo kuhalne plosce.

17.4 Vgradnja v visoko omaro

-

min. 550

m  7a prezradevanje aparata morajo imeti vmesna dna
prezraCevalno odprtino.

= Ce ima visoka omara poleg zadnje stene dodatno
zadnjo steno, jo odstranite.

m  Aparat vgradite le tako visoko, da lahko brez tezav
doseZete pribor.



17.5 Kotna vgradnja

08 4

N 14

m  Pri kotni vgradnji upostevajte najmanjSe dimenzije,
da bo pokrov aparata mogoce odpreti. Dimenzija [@
je odvisna od debeline pohistvene ploS&e in rocaja.

17.6 Prikljuéek za elektriko

Da boste aparat varno prikljuCili na elektriko, upostevaj-

te ta navodila.

= Pred prvo uporabo aparata morate zagotoviti, da bo
hiSna elektricna napeljava ozemljena in da bo ustre-
zala veljavnim varnostnim predpisom. Aparat mora
vgraditi usposobljen tehnik. UpoStevajte tako doloci-
la lokalnega dobavitelja elektricne energije kot tudi
splosne zakone. Odsotnost zaS&itnega vodnika ali
napacna vgradnja lahko v redkih primerih povzrodi
materialno Skodo ali hude telesne poskodbe, npr.
smrt ali telesne poSkodbe zaradi elektricnega udara.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za material-
no Skodo ali telesne poskodbe, ki so posledica na-
pacnega ali nestrokovnega priklopa na elektriko.

= Aparat pri montaznih delih ne sme biti pod napeto-
stjo.

m  Aparat ustreza zaSCitnemu razredu | in dovoljeno ga
je prikljuciti le na ozemljeno vti¢nico.

m  Elektri€ni priklju¢ni kabel HO5 V V-F 3G mora imeti
presek najmanj 1,5 mmz2. Rumeno-zeleni zascitni vo-
dnik je treba prikljuciti najprej in mora biti na strani
aparata nekoliko daljSi kot drugi dve Zici.

m V skladu z varnostnimi predpisi mora biti namesS&e-
no vsepolno locilno stikalo z najmanj 3-milimetrsko
kontaktno odprtino. Za priklju¢ke z ozemljeno in ve-
dno prosto dostopno vti¢nico logilno stikalo ni po-
trebno.

= Med montazo je treba zagotoviti zasgito pred sti-
kom.

=V vti€nici dolodite fazo in nevtralni vodnik (ni¢ni vo-
dnik). Z napacnim priklopom lahko aparat poskodu-
jete.

m  Pedico prikljudite v skladu s podatki na tipski ploS&i-
ci.

= Aparat postavite pred omaro za vgradnjo, da ga pri-
kljuCite. Priklju&ni kabel mora biti dovolj dolg. Pozor!
Med montazo pazite, da elektricnega kabla ne ukle-
S&ite in da ne pride v stik z vro¢imi deli aparata.

= Vsa dela na aparatu, vklju¢no z menjavo kablov,
morajo opraviti na pooblas¢enem servisu.

Navodila za montazo sl

17.7 Pomembne informacije o elektricnem
priklju¢ku
UpoStevajte naslednja navodila in se prepriCajte, da:

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

V primeru stika z elektricno prevodnimi deli obstaja ne-
varnost elektricnega udara.

» Elektricnega vtiCa se dotikajte samo s suhimi roka-
mi.

Med delovanjem nikoli ne izvlecite vti¢a iz vtiénice.
Elektri¢ni kabel vedno izvlecite neposredno pri vticu
in nikdar za kabel, ker se ta lahko poSkoduje.

vy

elektriéni vti¢ ustreza vticnici.

je elektriéni vti€ vedno dosegljiv.

je presek elektricnega vodnika primeren.

elektri¢ni kabel ni prepognjen, stisnjen, spremenjen
ali prerezan.

elektricni kabel (po potrebi) zamenja le elektri¢ar.
Nadomestni elektri¢ni kabel je na voljo na poobla-
§Cenem servisu.

= ne uporabljate elektri¢nih razdelilcev ali spojnic in
podaljSevalnih kablov.

je ozemljitveni sistem namescen po predpisih.

je pri uporabi zaSCitnega stikala okvarnega toka
uporabljen le tisti z znakom &l Samo ta znak zago-
tavlja izpolnjevanje trenutno veljavnih predpisov.
elektri¢ni kabel ni v stiku z viri toplote.

17.8 Prikljuéni kabel z varnostnim vtiéem

Aparat prikljucite le v vti¢nico z zas¢itnim kontaktom,
vgrajeno v skladu s predpisi.

Ce vti¢ po vgradnji ni ve€ dosegljiv, morate v fiksni ele-
ktricni napeljavi predvideti napravo za prekinitev toka v
fazah v skladu s predpisi o nastavitvah.

17.9 Prikljuéni kabel brez varnostnega vtica

Aparat sme prikljuciti samo pooblas&en strokovnjak.

V fiksni elektri€ni napeljavi morate predvideti napravo
za prekinitev toka v fazah v skladu s predpisi 0 nastavi-
tvah. |dentificirajte fazni vodnik in nevtralni vodnik (ni¢ni
vodnik) v vti¢nici. Z napacnim priklopom lahko aparat
poskodujete.

Aparat prikljuCite v skladu s priklju¢no shemo. Informa-
cije o napetosti najdete na tipski ploScici. Zile elektric-
nega priklju¢nega kabla prikljucite glede na barvne
oznake:

Barva kabla Vrsta kabla
Zeleno-rumena Ozemljitveni kabel @
Modra Nevtralni vodnik (ni¢ni)
Rjava Faza (zunanji vodnik)
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17.10 Pritrditev aparata

|

= Aparat potisnite do konca in ga poravnajte na sredi-
no.

= Aparat pritrdite z vijaki.

Reze med delovno plos&o in aparatom ne zaprite z do-

datnimi letvami.

Na stranice vgradne omare ne namestite letev za zasci-

to pred toploto.

Za demontazo:

= Odklopite aparat z elektricnega napajanja.

= Qdvijte pritrdilne vijake.

= Aparat nekoliko privzdignite in ga povsem izvlecite.

=y
i

\
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